
 

 

 

 

 

                                           

                                               Zwischenzeugnis 

 

Herr Ali Faghih, geboren am 06.02.1978, ist seit dem 01.03.2022 in unserem Unternehmen in 

Stallikon als Leiter der Qualitätssicherung, des Qualitätsmanagements sowie der 

Arbeitssicherheit tätig. Neben seiner Verantwortung für die Einführung und Überwachung 

unseres Qualitäts- und Lebensmittelsicherheitsmanagements führt er auch wichtige ERP-

Projekte, mit denen Geschäftsprozesse und Supply-Chain-Strukturen nachhaltig digitalisiert 

und optimiert werden. 

 

Sein Aufgabengebiet umfasst unter anderem: 

 

• Verantwortung für die Einführung, Weiterentwicklung und Überwachung des 

Qualitätsmanagementsystems (QMS) gemäss ISO 9001:2015 sowie der 

lebensmittelsicherheitsrelevanten Standards ISO 22000 FSSC V6 und ISO/TS 22002-1:2009 

• Sicherstellung der Aktualität relevanter Zertifikate der Metzgerei Künzli AG (FSSC, IP-

SUISSE, SUISSE GARANTIE, ISO 9001) in enger Zusammenarbeit mit der 

Geschäftsführung und dem Inhaber 

• Definition und Überprüfung mikrobiologischer Untersuchungsparameter gemäß den 

Anforderungen des Bundesamts für Lebensmittelsicherheit und Veterinärwesen (BLV) 

• Überwachung der Betriebs- und Personalhygiene sowie Durchführung von oPRP-

Inspektionen und Betriebsrundgängen 

• Erstellung von Endproduktspezifikationen sowie Definition gesetzlich vorgeschriebener 

Deklarationen für Etiketten 

• Leitung verschiedener ERP-Projekte in den Bereichen Digitalisierung sowie Optimierung der 

Supply-Chain- und Geschäftsprozesse, einschließlich Beschaffung, Evaluierung und 

Entwicklung neuer Produkte 

• Planung und Durchführung von Mitarbeiterschulungen in relevanten QM- und QS-Bereichen 

• Planung und Durchführung interner Audits sowie Vorbereitung und Begleitung externer Audits 

• Optimierung betrieblicher Prozesse durch Analyse und Überwachung des Produktionsflusses 

sowie der Herstellungsdiagramme im Hinblick auf kritische Kontrollpunkte (CCPs), operative 

Präventivprogramme (oPRPs), und Gute Hygienepraxis (GHP) 

• Überwachung und Durchführung des betrieblichen Prüfmittelmanagements 

• Analyse interner Abweichungen, Einleitung geeigneter Maßnahmen sowie Umsetzung 

betrieblicher Korrekturmassnahmen 

• Ansprechpartner für kantonale und staatliche Behörden (kantonale Inspektionen, Eichamt, 

Energieversorgung, Gemeinde Stallikon) sowie für die Zertifizierungsstelle ProCert AG 

• Verantwortung für die Einhaltung gesetzlicher und normativer Vorgaben sowie 

Kommunikation mit den zuständigen Stellen 

• Strategischer Einkauf von Rohstoffen sowie Evaluierung geeigneter Lieferanten 

• Mitwirkung bei der Definition der Unternehmenspolitik und der strategischen Abteilungsziele 

• Durchführung der jährlichen Managementbewertung und Erstellung des entsprechenden 

Management-Reviews 
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                      Zwischenzeugnis 

 

  

Herr Faghih ist ein äusserst zuverlässiger, engagierter und pflichtbewusster Mitarbeiter, der 

seine Aufgaben stets mit höchster Sorgfalt und zu unserer vollsten Zufriedenheit erfüllt. 

 

Er zeichnet sich durch eine ausgeprägte Einsatzbereitschaft, Motivation und ein hohes Mass 

an Verantwortungsbewusstsein aus. 

Sein Verhalten gegenüber Vorgesetzten, dem Inhaber sowie seinen Kollegen ist jederzeit 

vorbildlich, respektvoll und professionell. 

        

        

Dieses Zwischenzeugnis wird auf Wunsch von Herrn Faghih ausgestellt. Wir möchten die 

Gelegenheit nutzen, ihm für seinen bisherigen Einsatz, seine wertvolle Arbeit sowie die 

angenehme Zusammenarbeit herzlich zu danken. 

 

 

 

Heinz Künzli 

Inhaber 

 

 

 

 

Stallikon, 19.12.2024/kb 
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